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La Cantina

P R E S E N T A Z I O N E 0 1 / 1 0

Cantina del Castello è un’azienda vitivinicola situata nel cuore
dell’antico borgo medievale di Soave.

Questa realtà di piccole dimensioni affonda le proprie radici
nella storia del territorio di cui è figlia ed erede.

Il vino qui prodotto, infatti, rispecchia le caratteristiche della
terra che gli dà vita e porta avanti una tradizione che, dagli anni
60’ ad oggi, continua a vivere ed evolversi.



Storia e Leggenda
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La storia del palazzo in cui ha sede la
cantina risale al XIII secolo. In questo
edificio, storia e leggenda si uniscono
dando vita ad un luogo incantevole e
suggestivo.

Nei sotterranei del palazzo, oggi luogo
adibito alle degustazioni, si può
trovare il cunicolo sotterraneo che un
tempo conduceva al Castello di Soave
da qui il nome Cantina del Castello.



I Vini
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L’azienda vinifica le uve provenienti dai vigneti situati nel cuore della zona classica del Soave, il
cui terreno è di origine vulcanica.

La produzione annua è di circa sessantamila bottiglie declinate nelle diverse tipologie: il Soave
Classico e il suo Cru Pressoni, il Recioto di Soave Classico, lo spumante e la Grappa di Vinacce
di Recioto.

Sin dalle origini la cantina ha proposto anche Amarone e Ripasso della Valpolicella.
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Monte Pressoni
In quest’area ci sono notevoli dislivelli, i terreni sono argillosi con scheletro basaltico,
scarsamente calcarei e debolmente alcalini e sono in grado di fornire una resa
ottimale di uva. 

I nostri vini vengono prodotti con le uve Garganega e Trebbiano di Soave raccolte
manualmente dai nostri vigneti situati sul Monte Pressoni, nel cuore del Soave
Classico



Biodiversity
Friend
Con la vendemmia 2021 Cantina del
Castello ha iniziato un percorso volto
alla conversione biologica.

Insieme ad essa è stato intrapreso
anche un altro percorso molto
importante e volto alla preservazione
della biodiversità:
BIODIVERSITY FRIEND

Tale certificazione è volta ad attestare
l'attenzione dell'azienda alla
conservazione della biodiversità in tutti
i suoi aspetti: in vigna, in cantina con
attenzione particolare agli sprechi e a
livello manageriale grazie alla
preferenza nell'utilizzo di risorse green
per la gestione.
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Attenzione 
in vigna

Gestione
sostenibile

Riduzione
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Degustazioni e tour
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Sfumature di Soave: un percorso per scoprire le diverse declinazioni del vitigno autoctono Garganega con il quale si
produce il Soave DOC. La degustazione comprende: tour della cantina storica, calice di Soave Classico Castello, Soave
Classico Pressoni e Recioto di Soave accompagnati assaggio di formaggi.

Verona Experience: un viaggio tra i sapori per immergersi a pieno nell’esperienza veronese assaggiando i vini tipici
della zona che comprendono le due aree Valpolicella e Soave, due territori vicini ma molto diversi tra loro. La
degustazione comprende: tour della cantina storica, calice di Soave Classico Castello, Ripasso della Valpolicella e
Amarone della Valpolicella accompagnati da un assaggio di formaggi e salumi.

Wine & Horse: Una passeggiata a cavallo tra i nostri vigneti nel Soave Classico Pressoni per terminare con visita e
degustazione presso la nostra cantina. Una collaborazione con Country House Horse che vi regalerà un’esperienza
unica vissuta da un diverso punto di vista. La degustazione comprende: calice Soave classico Brut, calice Soave Classico
Castello, calice Recioto con abbinamento formaggi del territorio.

Storia e sapori di Soave: Una giornata alla scoperta di Soave, uno dei più suggestivi borghi d’Italia.
Il pacchetto include: un tour del centro storico e del Castello di Soave con guida professionale; pranzo in uno dei
ristoranti tipici del borgo di Soave con menu che include: aperitivo, risotto stagionale, due calici di vino in
abbinamento, dolce caffè e acqua; per finire tour della nostra cantina situata nel cuore del centro storico con
degustazione nella famosa cantina storica.

Mindful tasting: una degustazione che stimolerà i tuoi sensi. Sarai tu il protagonista grazie alla sperimentazione dei
profumi e dei sapori che accompagnerà la degustazione dei nostri vini.
Dopo il tour della cantina, ricercheremo e assaggeremo i profumi e sentori tipici dei nostri vini e proveremo a
memorizzarli.
Degustando poi i nostri Soave classico Pressoni, Ripasso della Valpolicella e Recioto di Soave, metteremo in pratica
l’esperienza sensoriale fatta in precedenza per individuare quei profumi e sapori.



Dove trovarci
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